
 

 

Entrantes a Compartir

*Arroz meloso señoret
*Cordero Lechal Bañado en salsa nogal

*Cochinillo al sous-vide en reducción Pedro ximénes
*Papillot de calabacin relleno de dorada coronado con culis de

champagne y maracuya

 

 
Postre

Reserva Tu Mesa 42 euros

Interpretación de strudel

Baba au Rhum

Café y Turrones

 

 

 

Bebidas incluidas durante la comida

 

 

 

Menú 25

Consomé
(clarificado de ternera y crocantes de casabe)

Coctel de Gamba Roja
(Aguacate rostizado, gamba roja coronado con salsa rosa especial)

Tataky de Calabaza Asada
(Lingote de calabaza sobre espejo del chef perfumado en trufa)

Ensaladilla rusa de Quisquilla y Cangrejo
(exquisita interpretación de la casa)

 Segundos a Elegir



 

 

*Lingote de cordero lechal con glaseado de foe y miel
*Cochinillo confitado con mole de avellana y padron 

*Papillot de calabacin relleno de dorada coronado con
culis de champagne y maracuya

 

Reserva Tu Mesa 58 euros

Sorbete de frambuesa y albahaca

Trufa de doble Cacao

Baba au Rhum

 

 

 

 

Bebidas incluidas durante la comida

 

 

 

Entrantes a Compartir

Postre

Menú Noche Vieja 

Trampantojo de Tiramisú 
(estofado de sepia en su tinta con cubierta de parmentier de chirivía)

Tartaleta de carrillera del chef
(tarta crujiente con carrillera en cerveza negra, chalotas y setas)

Carpaccio de Gambas 
(Gambas rojas, perfumado con vinagreta de tamarindo y coronado con parmesano)

Ensaladilla rusa de Quisquilla y Cangrejo
(exquisita interpretación de la casa)

 Segundos a Elegir


